
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 3 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 4 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 8 €

MARCHÉ

LA VOLAILLE FERMIÈRE
Ballotine de poulet farcie à la duxelle de champignons et citron confit, dahl de
lentilles corail au shiso

LA PÊCHE DU JOUR 
Courgette farcie au caviar d’aubergines et oignons rouges, confit de betterave
acidulé, jus de shiitake 

LE BOEUF 
Picanha à la plancha, pommes miettes aux herbes, jus de viande réduit 

LES MOULES
Mouclade au curry,  sal icorne et crème de gorgonzola 

PIQUILLOS ET RICOTTA
Piquil los farcis r icotta miel  et  amandes,  salade de roquette,  hui le d’herbes

ÎLE FLOTTANTE VANILLE MYRTILLE
Blancs meringués,  crème anglaise vani l le,  coul is  de myrti l le,  crème vani l le
légère,  myrti l les fraîches,  amandes eff i lées torréfiées

CHOU GLACÉ CANNELÉ ABRICOT
Chou craquel in,  crème glacée cannelé,  confit  d’abricot,  abricot rôti ,  chanti l ly
mascarpone abricot,  sauce abricot-verveine

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  9€

PLATS 19€

DESSERTS  9  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


