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MENU (ENTREE PLAT-DESSERT) 40€.

Menu enfant (entrée/plat OU plat/dessert) en demi-portion 13€ ,*
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BOEUF, CAFE ET AUBERGINE 14€ :
Tataki de boeuf, sésame noir torréfié soja et café, caviar d’aubergine bralée
concombre et pickles de radis rose :
TRUITE, PEHTS POIS ET- COCO 12€
Velouté de petlt pois glacé au lait de coco, créme montée au citron vert; salade de
petits pois a la menthe, truite d’Ispéguy confite a I’ huile d’ olive, coco rapée

THON ROUGE, TOMATE, FRAISE ET BURRATA 13€ - f
Tomate et fraise marinées au miel et a I’huile de basilic grillé, gel tomate fraise, créeme
de burrata a la vanille, thon snacké et poivre timut, , tuile a I’encre de seiche

PLATS

LE MAIGRE SAUVAGE 28€
Pavé snacké a la plancha, fricassée d’artichauts poivrade, jambon serrano affiné
shiitakes de “Gaudeix” et estragon, espuma de barigoule

EECCOHOR-26E
Joues de cochon confites poivre mignonnette et sauge, carottes confites farcies
a la caponata d’aubergine, graines de tournesol et coriandre, sauce gribiche a la
. savora

FECASRRD-BDE S COTRERCENOISE IO
Croquettes de cuisse de canard confite panées au panko, crémeux de choux-
fleur a la vanille de Madagascar, vierge de légumes a 1’huile d’acacia
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Blanc de seiche grillé, risotto crémeux de riz carnaroli au chorizo ibérique

== ; Bellota, scamorza fumée

= DESSERTS 12€
- DULCEY POP-CORN

=-Mousse et namelaka dulcey, crémeux et praliné pop-corn, pop corn caramélisé fleur de

: sel, caramel beurre salé

ECLAIR INTENSEMENT FRAMBOISE

%

= sorbet et framboises fraiches

s Croustillant feuillantine framboise, crémeux framboise, chantilly et confit framboise
P .

= CROUSTILLANT PECHE THYM VANILLE
Pate phyllo croustillante, biscuit madeleine miel vanille, diplomate thym vanille
péches roties, espuma au miel d’aubépine et acacia “Apiculture Caron”

ASSORTIMENT “FROMAGERIE LACHAISE”
Assortiment de fromages affinés, mesclun de salade



