
BOEUF, CAFÉ ET AUBERGINE 14€
 Tataki  de boeuf,  sésame noir torréfié soja et café,  caviar d’aubergine brûlée,

concombre et pickles de radis rose 

TRUITE, PETITS POIS ET COCO 12€
 Velouté de petit  pois glacé au lait  de coco, crème montée au citron vert,  salade de

petits pois à la menthe, truite d’Ispéguy confite à l ’hui le d’ol ive,  coco râpée

THON ROUGE, TOMATE, FRAISE ET BURRATA 13€
Tomate et fraise marinées au miel  et  à l ’hui le de basi l ic gri l lé,  gel  tomate fraise,  crème

de burrata à la vani l le,  thon snacké et poivre t imut,  ,  tui le à l ’encre de seiche

L E  M A I G R E  S A U V A G E  2 8 €
P a v é  s n a c k é  à  l a  p l a n c h a ,  f r i c a s s é e  d ’ a r t i c h a u t s  p o i v r a d e ,  j a m b o n  s e r r a n o  a f f i n é ,

s h i i t a k e s  d e  “ G a u d e i x ”  e t  e s t r a g o n ,  e s p u m a  d e  b a r i g o u l e

L E  C O C H O N  2 6 €
 J o u e s  d e  c o c h o n  c o n f i t e s  p o i v r e  m i g n o n n e t t e  e t  s a u g e ,  c a r o t t e s  c o n f i t e s  f a r c i e s
à  l a  c a p o n a t a  d ’ a u b e r g i n e ,  g r a i n e s  d e  t o u r n e s o l  e t  c o r i a n d r e ,  s a u c e  g r i b i c h e  à  l a

s a v o r a

L E  C A N A R D  D E  “ L A  Q U E R C Y N O I S E ”  2 9 €
 C r o q u e t t e s  d e  c u i s s e  d e  c a n a r d  c o n f i t e  p a n é e s  a u  p a n k o ,  c r é m e u x  d e  c h o u x -

f l e u r  à  l a  v a n i l l e  d e  M a d a g a s c a r ,  v i e r g e  d e  l é g u m e s  à  l ’ h u i l e  d ’ a c a c i a  
 

L A  S E I C H E  2 7 €
B l a n c  d e  s e i c h e  g r i l l é ,  r i s o t t o  c r é m e u x  d e  r i z  c a r n a r o l i  a u  c h o r i z o  i b é r i q u e

B e l l o t a ,  s c a m o r z a  f u m é e

DULCEY POP-CORN
Mousse et namelaka dulcey,  crémeux et pral iné pop-corn, pop corn caramélisé f leur de

sel ,  caramel beurre salé

ÉCLAIR INTENSÉMENT FRAMBOISE
Crousti l lant feui l lantine framboise,  crémeux framboise,  chanti l ly et confit  framboise,

sorbet et framboises fraîches
 

CROUSTILLANT PÊCHE THYM VANILLE
Pâte phyl lo crousti l lante,  biscuit  madeleine miel  vani l le,  diplomate thym vani l le,

pêches rôties,  espuma au miel  d’aubépine et acacia “Apiculture Caron” 

ASSORTIMENT “FROMAGERIE LACHAISE” 
Assortiment de fromages aff inés,  mesclun de salade  

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S  1 2 €

C A R T ELa
MENU (ENTRÉE-PLAT-DESSERT) 40€

Menu enfant (entrée/plat OU plat/dessert) en demi-portion 13€


