
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 3 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 4 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 8 €

MARCHÉ

LE VEAU 
Tartare de veau, cornichons, câpres, graines de courge torréfiées, pickles de poire au
cassis et sauce barbecue, frites maison

LA PÊCHE DU JOUR 
Polenta aux olives noires à la grecque snackée, vierge de fenouil et piquillos 

LE BOEUF 
Picanha à la plancha, pommes miettes aux herbes, jus de viande réduit 

GASPACHO DE TOMATES
Gaspacho de tomates et poivrons épicés,  crème de basi l ic et  croûtons

LA TRUITE D’ISPÉGUY
Ceviche de. truite aux fruits exotiques et à la fraise,  tui le à la noix de coco

FRAISIER REVISITÉ
Moelleux amande, jus de fraise réduit ,  diplomate et espuma à la vani l le,  fraises
fraiches 

FRAÎCHEUR CACAO CITRON VERT 
Streusel  cacao f leur de sel ,  crème stracciatel la citron vert,  confit  c itron vert
basi l ic et  hui le d’ol ive,  sorbet cacao

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  9€

PLATS 19€

DESSERTS  9  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


