
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 1 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 1 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 5 €

MARCHÉ

LE BOEUF
Rond de gite attendri grillé, pommes de terre grenaille rôties au lard guanciale, jus
de viande 

LA PÊCHE DU JOUR 
Mousseline de céleris à la vanille, vierge de féta et graines de courge torréfiées,
persil frit

LE TAUREAU
Daube camarguaise, risotto d’épeautre aux herbes, chips de carottes  

VELOUTÉ
Velouté de butternut rôti  au miel  et  paprika fumé, pop corn de sarrasin,  crème
fouettée au curry madras

PATATE DOUCE EN DEUX TEXTURES
Crémeux aux citrons confits,  rémoulade à la moutarde violette de Brive,
spianata et crousti l les d’algues Nori  

CRÈME BRÛLÉE
Crème brûlée mandarine et thym citron

CROUSTILLANT CHOCOLAT CACAHUÈTE 
Streusel  à la cacahuète,  crémeux chocolat caramel,  ganache montée chocolat au
lait  caramel,  cacahuètes caramélisées 

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  8€

PLATS 18€

DESSERTS  8  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


