
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 1 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 1 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 5 €

MARCHÉ

LE VEAU 
Carré de veau farci à la tapenade cuit basse température, aubergine rôtie, vierge féta,
fraises et menthe 
 
LA PÊCHE DU JOUR 
Betteraves rouges et jaunes cuites au gros sel et rôties, confit de sauce barbecue
maison

LE BOEUF 
Picanha à la plancha, pommes miettes aux herbes, jus de viande corsé

ASPERGE BLANCHE ET ANCHOIS 
Asperges blanches des Landes,  anchois marinés,  condiment fraise citron confit ,
croûtons au beurre 

PASTÈQUE ET CECINA
Gaspacho de pastèque, crème montée à l ’estragon, copeaux de cecina,  crumble
au curry

PROFITEROLE MANGUE PASSION
Chou, sorbet mangue passion maison, chanti l ly mascarpone vani l le,  sauce
chocolat chaud 

MELON CAROTTE
Espuma fromage frais de la la iterie “Les Fayes”,  moelleux carotte et 4 épices,
melon frais et  chanti l ly tonka

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  8€

PLATS 18€

DESSERTS  8  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


