
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 1 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 1 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 5 €

MARCHÉ

LE COCHON
Travers de porc au miel cuisson basse température, écrasé de pommes de terre au
curry 

LE POISSON DU MARCHÉ
Risotto de céleri rave au jus de betterave, crème fouettée au vinaigre balsamique  

LE BOEUF 
Rond de gite attendri grillé, pommes de terre grenaille rôties au lard guanciale, jus
de viande 

LANGUE DE BOEUF
Langue de boeuf au court bouil lon et pommes de terre t ièdes,  mayonnaise à
l ’estragon, pickles d’oignons rouges 

VELOUTÉ
Velouté de carottes,  orange, gingembre, crème au citron et gravlax de saumon 

TARTELETTE CHÂTAIGNE MATCHA
Pâte sablée matcha, mousse châtaigne, chanti l ly mascarpone matcha, confit  de
citron jaune

ÉCLAIR CHOCOLAT CACAHUÈTES
Crémeux chocolat au la it ,  crousti l lant cacahuètes,  ganache montée chocolat
noir,  cacahuètes caramélisées  

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  8€

PLATS 18€

DESSERTS  8  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


