
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 1 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 1 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 5 €

MARCHÉ

LE COCHON
Poitrine de cochon confite basse température farcie à la tapenade d’olives noires,
câpres et anchois, gouttière de carottes à la caponata d’aubergines, sauce gribiche à
la savora
 
LA PÊCHE DU JOUR 
Fricassée d’artichauts poivrade et jambon serrano affiné, espuma de barigoule 

LE BOEUF 
Picanha à la plancha, pommes miettes aux herbes, jus de viande corsé

AUBERGINE, FRAISE ET HOUMOUS
Aubergine rôtie et grat inée au panko, houmous, vierge de fraise,  fêta et
estragon 

MELON ET HADDOCK
Melon snacké et laqué à la sauce teriyaki ,  crème de wasabi,  copeaux de
haddock, hui le de coriandre

PAVLOVA ANANAS
Meringue sèche au poivre de t imut,  confit  de passion, tartare d’ananas au citron
vert,  chanti l ly mascarpone vani l le
 
CHOCOLAT MAÏS ET KIWI JAUNE 
Sablé breton cacao maïs,  crémeux chocolat noir,  chutney de kiwi jaune, espuma
de maïs gri l lé,  grué de cacao caramélisé
 
LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  8€

PLATS 18€

DESSERTS  8  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


