
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 1 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 1 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 5 €

MARCHÉ

LA TÊTE DE VEAU
Tournedos de tête de veau snacké, poireaux, carottes et pommes de terre cuits au
bouillon, sauce gribiche aux graines de courges torréfiées 

LE POISSON DU MARCHÉ
Petit épeautre, piquillos et herbes fraîches comme un risotto, confit miel et orange 

LE BOEUF 
Rond de gite attendri grillé, pommes de terre grenaille rôties au lard guanciale, jus
de viande 

PATATE DOUCE ET CHÂTAIGNES
Tartelette à la patate douce, champignons bruns glacés,  crème de châtaigne

VELOUTÉ
Velouté de chou-fleur au café,  noisettes concassées,  crumble au thym et lard
guanciale rôti

CHOCOLAT SHIITAKE
Moelleux et crémeux chocolat shi i take, espuma fève de tonka shi i take, crumble
et tui le cacao 

BABA EXOTIQUE
Baba imbibé au sirop de passion et aux épices,  crème mangue, brunoise ananas
citron vert,  confit  passion 

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  8€

PLATS 18€

DESSERTS  8  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


