
LE BOEUF
Tataki de boeuf mariné aux épices,  écume de lait  à la citronnel le,  pickles

de légumes et graines de sésames torréfiées

L’AILE DE RAIE 
Pressée d’ai le de raie,  piqui l los et persi l ,  condiments citrons confits et

légumes croquants   

LES PIEDS DE COCHON 
Crousti l lant de pieds de cochon, grecque de champignons de Paris

L E  V E A U
Q u a s i  d e  v e a u  s n a c k é e ,  b o u l g o u r  c o m m e  u n  t a b o u l é ,  v i e r g e  d e

l é g u m e s

L E  C O C H O N  I B É R I Q U E
P l u m a  d e  c o c h o n  à  l a  p l a n c h a ,  m a ï s  e t  o i g n o n s  c é b e t t e s  c o m m e  u n

r i s o t t o  a u  c a n t a l ,  s a u c e  v i g n e r o n n e

L E  M E R L U
P a v é  d e  m e r l u  c u i t  à  l ’ u n i l a t é r a l ,  p o m m e s  b o u l a n g è r e  e t  s h i t a k e  b i o

d e  G a u d e i x  

LE FROMAGE
Fromages aff inés de la « Fromagerie Lachaise »

CHOU INTENSÉMENT PISTACHE  
Crémeux onctueux pistache, ganache montée à la pistache et pral iné

pistache

DUO DE CHOCOLATS ET SARRASIN
Crousti l lant au sarrasin,  moelleux et crémeux chocolat noir de Tanzanie,

ganache montée au chocolat Dulcey, tui le dentel le au sarrasin

FINGER KALAMANSI ET CAROTTE
Moelleux carottes et quatre-épices,  crousti l lant pral iné,  mousse

kalamansi ,  chanti l ly à la carotte et confit  de kalamansi

ENTRÉES  11€

PLATS  23€

DESSERTS  11€

C A R T E
La

MENU (ENTRÉE-PLAT-DESSERT) 38€
Menu enfant (entrée/plat OU plat/dessert) 13€


