
E n t r é e + e n t r é e + d e s s e r t  2 1 €
E n t r é e + p l a t  o u  p l a t + d e s s e r t   2 1 €

E n t r é e + p l a t + d e s s e r t    2 5 €

MARCHÉ

LE CANARD
Coeurs de canard en tempura au ras el-hanout, risotto de riz venere, vierge de féta et
patates douces

LE POISSON DU MARCHÉ
Topinambours rôties au café, confit de soupe de poisson
 
LE BOEUF 
Rond de gite attendri grillé, pommes de terre grenaille rôties au lard guanciale, jus
de viande 

SÉSAME, RAIFORT ET TOFU
Velouté de sésame, crème montée au raifort ,  tofu soyeux, et tui le dentel le 

ROULEAU DE PRINTEMPS VEGGIE
Chou rouge, pousses de soja,  carotte,  vermicel le de r iz,  cacahuètes et menthe,
vinaigrette asiat ique épicée  et  chips de chou kale

CARROT CAKE
Carrot cake moelleux, chanti l ly au fromage blanc de la la iterie les fayes,  confit
et zeste d’orange, noisettes torréfiées 

FORÊT NOIRE CHOCOLAT RHUBARBE
Biscuit  chocolat noir,  chanti l ly mascarpone, crémeux et confit  rhubarbe,
copeaux de chocolat noir

LE FROMAGE
Assortiment de fromages de la fromagerie “LACHAISE”

ENTRÉES  8€

PLATS 18€

DESSERTS  8  €

Menu du 
(uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 


