
POTIMARRON ET CHÂTAIGNES 10€
Velouté de potimarron, châtaignes croquantes,  espuma à l ’a i l  noir,  crousti l le de pain 

LE FOIE GRAS DU SUD-OUEST 13€
Foie gras mi-cuit  au Banyuls,  condiment cassis airel les,  pickles de poires

LE SAUMON BÖMLO 11€
Gravlax de saumon au café,  orange et aneth, fromage blanc façon cervel le de canut,

crumble au café

L ’ A G N E A U  D E  L ’ A T E L I E R  C O W R R É Z I E N  2 6 €
T o u r n e d o s  d ’ é p a u l e  d ’ a g n e a u  d e  s e p t  h e u r e s  a u x  c i t r o n s  c o n f i t s ,  f i n g e r  d e

p o l e n t a  c r o u s t i l l a n t e  a u  z a a t a r ,  j u s  d ’ a g n e a u  r é d u i t

L E  P O U L P E  2 7 €
T e n t a c u l e  à  l a  f l a m m e ,  c r è m e u x  d e  p a n a i s  a u  b e u r r e  n o i s e t t e ,  f e n o u i l  c o n f i t  a u

r o o i b o s ,  s a u c e  c h i m i c h u r r i  e t  a l g u e  N o r i  c r a q u a n t e

 L E  L A P I N  2 3 €
R â b l e  f a r c i  a u x  s h i i t a k e s  d e  G a u d e i x  e t  c h a m p i g n o n s  b r u n s ,  r i s o t t o  p o ê l é  a u

c o m t é ,  j u s  c o r s é  

 L E  V E G G I E  2 1 €
T a r t i n e  d e  p o l e n t a  c r o u s t i l l a n t e ,  l é g u m e s  c o n f i t s ,  f r o m a g e  b l a n c  a c i d u l é e  a u x

h e r b e s ,  g r a i n e s  d e  s a r r a s i n  s o u f f l é e s  

LA PROFITÉROLE
Chou craquel in,  chanti l ly mascarpone, glace vani l le maison, sauce chocolat chaud,

amandes torréfiées

LE BABA EXOTIQUE
Baba imbibé au sirop de passion et aux épices,  crème mangue, brunoise ananas

citron vert,  confit  passion et shot de rhum arrangé maison
 

LE CHOCOLAT NOIR GIANDUJA
Moelleux chocolat,  mousse chocolat noir,  crémeux gianduja,  noisettes torréfiées,

crumble cacao et crème glacée au safran 

LA POMME FONDANTE 
Pomme cuisson basse température au sirop de caramel et épices,  sablé breton zestes

de citron jaune, espuma vani l le et caramel gourmand

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S  1 1 €

CARTELa
MENU (ENTRÉE-PLAT-DESSERT)  40€

Menu enfant  (entrée/plat  OU plat /dessert)  en demi-port ion 13€


